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SINUN PARHAAKSESI

Kiitdmme teita Electrolux-laitteen hankinnasta. Olette valinneet tuotteen, joka
perustuu vuosikymmenien aikana saatuun kokemukseen ja innovaatioon. Kekselias
ja tyylikas laite, joka on suunniteltu teita ajatellen. Laitetta kayttdessanne voitte olla
aina varma erinomaisista tuloksista.

Tervetuloa Electroluxiin.

Vieraile verkkosivullamme:

Saadaksesi kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.electrolux.com
g Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
5/ www.registerelectrolux.com

Ostaaksesi laitteesi lisdvarusteita, kulutusosia ja alkuperéisia varaosia:
’% www.electrolux.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperdisten varaosien kayttoa.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot 10ytyvat laitteen arvokilvesta.

& Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
(1) Vieisohjeet ja vinkit
@ Ympaéristénsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkil®-
tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina
laitteen mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

VAROITUS!
Tukehtumis-, henkildvamma- tai pysyvan
vammautumisen vaara.

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset henkilot,
joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kywyt eivat ole
tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen tuntemusta tai
kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa tata laitetta
ainoastaan silloin, kun heidan turvallisuudestaan
vastaava henkilo valvoo ja ohjaa heita kayttamaan
laitetta turvallisesti ja ymmartamaan sen kayttoon liittyvat
vaarat.

Ala anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten ulottumattomissa.
Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin, kun
se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa ilman
valvontaa.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Asennuksen ja johdon vaihtamisen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkilo.

Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai dljylla kypsentaminen iiman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.
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« Ald koskaan yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai ssmmutuspeitteella.

- Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.

« Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat
kuumentua.

« Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

« Laitteen sisdosa kuumenee kayton aikana. Ala kosketa
laitteen lampdvastuksiin. Kayta aina uunikintaita, kun
kasittelet lisGvarusteita tai uunivuokia.

« Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

- Varmista ennen lampun vaihtoa, etta laite on pois
paalta. Nain valtat mahdollisen sahkoiskun.

- Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena luukun lasin
sarkyminen.

« JOs virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkilo.

- Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi
kuumentua.

- Poista kannatinkiskot vetamalla ensin kannatinkiskon
etuosasta ja sen jalkeen takaosa irti sivuseinista. Kiinnita
uunipeltien kannatinkiskot takaisin paikalleen
suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa
jarjestyksessa.

- Virrankatkaisulaite tulee integroida pysyvaan
johdotukseen johdotussaatdjen mukaisesti.



2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!
Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen henkil®.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kéyta aina suojakasineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

Varmista, etta laite asennetaan
turvallisten rakenteiden alapuolelle ja
lahelle.

Laitteen osat ovat jannitteenalaisia.
Sulje laite kalusteella estadksesi paasyn
vaarallisiin osiin.

Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
lahell&.

Ald asenna laitetta tason paélle.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetaan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkaolitannéat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkdiskuvaara.

Kaikki sdhkokytkennat tulee jattéa
asiantuntevan sahkoasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, ettéa arvokilven sahkdtiedot
vastaavat kotitalouden sahk&verkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteytta sahkodasentajaan.
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e Kytke pistoke maadoitettuun
pistorasiaan.

Alé kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Ald anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita sen lahelle,
varsinkaan luukun ollessa kuuma.

e Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.

e Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen jalkeen.

e Jos pistoke on 10ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

e Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

e Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet, sulakkeet
(ruuvattavat sulakkeet on irrotettava
kannasta), vikavirtakytkimet ja
kontaktorit.

e Sahkdasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
séhkdverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

e Sulje laitteen luukku kokonaan ennen
pistokkeen littdmista pistorasiaan.

2.3 Kayttd

VAROITUS!
Tulipalo- ja
henkildvahinkovaara.
Sahkoiskun vaara.

Kéayta laitetta vain kotiymparistossa.
Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

e Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteité.

e Al jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

o Kytke laite pois toiminnasta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

e Avaa laitteen luukku varoen laitteen
ollessa toiminnassa. Laitteesta voi tulla
kuumaa iimaa.

e Ala kayta laitetta marilla kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.
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o Ala kéyta laitetta tydtasona tai
sailytystasona.

VAROITUS!
Tulipalo- ja rajahdysvaara.

e Kuumista rasvoista ja 0ljyista voi paasta
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja 0ljyista,
kun kaytat niita ruoanvalmistukseen.

e FErittdin kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttaa tulipalon.

e Kaytetty 0Oljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaisté kertaa kéytettava Oljy.

e Ald aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineité.

e Ald anna kipindiden tai avotulen paasta
laitteeseen avatessasi luukkua.

e Avaa laitteen luukku varoen. Alkoholia
sisaltavat aineet voivat kehittda helposti
syttyvan alkoholin ja ilman seoksen.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

e Emalipinnan vaurioitumisen tai
varimuutoksien estaminen:

— Ald aseta uunivuokia tai muita
esineité suoraan laitteen pohjalle.

— Ald aseta vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— ala séilyta kosteita astioita tai
ruokia laitteessa sen kayton
jalkeen.

— Ole varovainen, kun irrotat tai
kiinnitat lisdvarusteita.

e Emalipintojen varimuutokset eivat
vaikuta laitteen toimintaan. Niita ei
katsota viaksi takuuoikeudellisessa
mielessa.

e Kayta korkeareunaista uunivuokaa
kosteiden leivonnaisten paistamisessa.
Hedelma- ja marjamehut voivat jattaa
pysyvia jalkié.

e Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttopaneelin paalla.

¢ Ald anna kattiloiden kiehua kuiviin.

e Ald anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen paalle. Pinta voi
vaurioitua.

e Ala kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.

o Ala aseta alumiinifoliota laitteen paalle
tai suoraan laitteen pohjalle.

e Valuraudasta tai -alumiinista valmistetut
tai vaurioituneen pohjan omaavat
keittoastiat voivat naarmuttaa pintaa.
Nosta ne aina irti keittotasosta
likuttamisen aikana.

e Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa
henkilévahinkoja, tulipaloja tai
laitteen vaurioitumisen.

e Kytke laite pois toiminnasta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Irrota pistoke pistorasiasta.

e Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana
on lasilevyjen rikkoutuminen.

e Vaihda valittomasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteys valtuutettuun
huoltolikkeeseen.

e Puhdista laite sdanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

e |ajtteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

e Puhdista laite kostealla pehmealla
linalla. Kéyt& vain mietoja
puhdistusaineita. Ala kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuija, liuottimia tai
metalliesineita.

e Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

e Al4 puhdista katalyyttista emalia
pesuaineella.

2.5 Sisavalo

e Kayta ainoastaan kodinkoneisiin
tarkoitettuja hehkulamppuija tai
halogeenilamppua. Ala kayta sita
rakennuksen valaisemiseen.

VAROITUS!
Sahkaiskun vaara.

e Ennen lampun vaihtamista laite on
irrotettava pistorasiasta.

e Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuija.



2.6 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilévahinko- tai
tukehtumisvaara.

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Laitteen osat
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3.2 Keittoalueet
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3.3 Varustest

e Paistoritila
Kaytetaan keittoastioiden,
kakkuvuokien ja paistien alustana.
e Leivinpelti
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Irrota pistoke pistorasiasta.

Leikkaa johto irti ja havita se.

Poista luukun lukitus, jotta lapset ja
elaimet eivat voisi jaada kiinni laitteen
sisdlle.

Keittotason kytkimet

Lampédtilan merkkivalo / symboli /
osoitin

Lampatilan valitsin

Uunin toimintojen vaannin
Keittotason merkkivalo / symboli /
osoitin

Grill

Valo

Uunipeltien kannatinkisko, irrotettava
Kannatintasot

o) -]

o]~ Joo)

Keittoalue 1200 W

Hoyryaukko - maara ja sijainti riippuu
mallista

Keittoalue 1800 W

Keittoalue 1200 W

Jalkilammon merkkivalo

B Keittoalue 700 / 1700 W

o] -]

o]~ Joo)

Kakkuija ja pikkuleipia varten.

e Grilli / uunipannu
Kaytetaan leivonnassa, paistamisessa
tai rasvankeruuastiana.

¢ Valinnaiset teleskooppikannattimet
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Ritiloita ja leivinpeltia varten. Ne Sailytyslaatikko on uunitilan alapuolella.
voidaan tilata erikseen.
e Sadilytyslaatikko

4. KAYTTOONOTTO

VAROITUS! savua. Tama on normaalia. Tarkista, etta

Lue turvallisuutta koskevat huoneen ilmavirtaus on riittava.

luvut 4.3 Luukun mekaaninen lukitus
4.1 Uuden laitteen Lapset eivit saa avata luukkua.
puhdistaminen Luukun avaaminen:
Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat 1. Veda luukun lukosta.

uunipeltien kannatinkiskot laitteesta.

@ LLue ohjest kohdasta "Hoito ja
puhdistus".

Puhdista laite ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoon.

4.2 Esikuumennus

Esikuumenna tyhja laite jaljelle jadneen

rasvan polttamiseksi pois. 2. Avaa luukku.
Ala veda luukun lukosta sulkiessasi
1. Valitse toiminto |:|ja uuninluukkual
maksimilampdétila. . . .
2. Anna laitteen kdyda 1 tunti. @ Kun laite kytketaan pois
toiminnasta, luukun

3. Valitse toiminto @ ja
maksimilampaétila. Taman toiminnon
maksimilampaotila on 210 °C.

4. Anna laitteen kayda 15 minuuttia.

Varusteet voivat kuumentua tavallista

enemman. Laitteesta voi tulla hajua ja

5. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

mekaaninen lukitus ei poistu
kaytosta.

VAROITUS! —

Lue turvallisuutta koskevat Symbol- Toiminto

luvut. it

vy ey (@) Kahden lampoalueen keittoal-
5.1 Sahkokeittoalueen tehotaso ue

Symbol- Toiminto IriE IEneEss

it

0 Pois toiminnasta




@ Kayta jalkilampoa
vahentaédksesi energian
kulutusta. Kytke keittoalue
pois toiminnasta noin 5 - 10
minuuttia ennen ruoanlaiton
paattamista.

Kaanna vaannin haluamasi tehotason
kohdalle.

Keittotason vaantimen merkkivalo syttyy.
Kun lopetat keittoalueen kayton, kdanna
vaannin off-asentoon.

Jos kaikki keittoalueet on kytketty pois
paalta, keittotason vaantimen merkkivalo
sammuu.

5.2 Ulompien lampdalueiden
kytkeminen paalle ja pois paalta

Voit sadataa keittoalueen keittoastian
pohjan koon mukaan.

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Keittoastiat

@ Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja
tasainen.

@ Emaloidusta teréksesta
valmistetut tai alumiini- tai
kuparipohjaiset keittoastiat
voivat aiheuttaa
varimuutoksia keraamiseen
pintaan.

6.2 Energiansaasto

e Mikali mahdollista, peité keittoastia aina

Suomi 9

Ulomman lampdalueen kytkeminen
toimintaan: kdanna vaanninta
myotapaivaan kevyen vastuksen ohi

asentoon ©. Kaanna vaanninta sitten
vastapaivaan oikean tehotason kohdalle.

Ulomman lampodalueen kytkeminen
pois paalta: toista toimenpide. Merkkivalo
sammuu.

5.3 Jalkilammdn merkkivalo

VAROITUS!
Palovammojen vaara on
olemassa jalkilammon vuoksi.

Merkkivalo osoittaa, milloin keittoalue on
kuuma.

6. KEITTOTASO - VIHJEITA JA VINKKEJA

® Aseta keittoastia keittoalueelle, ennen
kuin kytket keittoalueen toimintaan.

e Kayta jalkilampoa ruoan pitamiseksi
l[Ampimana tai ruoan sulattamiseksi.

e Keittoastioiden pohjan tulee olla
keittoalueen kokoinen.

6.3 Esimerkkeja
keittotoiminnoista
Taulukossa annetut tiedot

ovat ainoastaan suuntaa-
antavia.

kannella.
Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)
1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kan-
pito. mukaan  si.
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Tehotaso Kayttokohde: Aika Vinkkeja
(min)

1-2 Hollandaise-kastike, voin, su- 5-25  Sekoita aika ajoin.
klaan ja liivatteen sulattami-
nen.

=2 Kiinteyttaminen: munakkaat, 10 -40 Valmista kannen alla.
munajuusto.

2-8 Riisin ja maitoruokien haudu- 25 - 50 Lisaa nestetta riisin suhteen
tus, valmisruokien kuumenta- vahintaan kaksinkertainen
minen. maara, sekoita maitoruokia

kypsennyksen aikana.

3-4 Hoyrytetyt vihannekset, kala, 20 - 45 Lisaa joitakin ruokalusikallisia
liha. nestetta.

4-5 Hoyryssa kypsennetyt peru- 20 - 60 Kayta korkeintaan Y litraa
nat. vettd/750 g perunoita.

4-5 Suurten ruokamaarien kyp- 60 - Enintaan 3 litraa nestetta +
sentaminen, pataruoat ja kei- 150 valmistusaineet.
tot.

6-7 Leikkeiden, vasikanlihan, cor- tarpeen Kaanna kypsennyksen puoli-
don bleun, kotlettien, pyory-  mukaan valissa.
koéiden, makkaroiden, mak-
san, kastikepohjan, kananmu-
nien, ohukaisten ja munkkien
paistaminen.

7-8 Voimakas paistaminen: sipuli- 5-15  Kaanna kypsennyksen puoli-
perunat, ulkofilee, pihvit. valissa.

9 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi,

patapaisti), ranskalaisten friteeraus.

7. KEITTOTASO - HOITO JA PUHDISTUS

7.2 Keittotason puhdistaminen

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat e Poista vilittdmasti: sulanut muovi,
luvut. muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
oo Muutoin lika voi aiheuttaa keittotasoon
7.1 Yleista vaurioita. Aseta erityinen kaavin viistosti
) . o e lasipintaa vasten ja likuta kaavinta
e Puhdista keittotaso jokaisen kaytéon pint%a pitkin. J
. JTalkEen. ) 5 kel . hi e Poista sitten, kun keittotaso on
aLéS‘a aina, etta keittoastian pohja on jadhtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
punaas. vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat

e Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

e Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistd puhdistusainetta.

e Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla kayttéaen
vahan puhdistusainetta. Hankaa
keittotasoa pehmeélla kuivalla linalla
puhdistuksen jalkeen.
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8. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

vaantimet ja lampétilan vaannin Off-

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat asentoon.
luvut. . . .
8.2 Ylikuumenemissuoja
8.1 Laitteen ky‘[keminen Laitteen virheellinen toiminta tai vialliset
toimintaan ja pOiS toiminnasta osat voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
@ Laitteen siitimien uunissa on turvatermostaatti, joka
symbolit, merkkivalot ja katkaisee virransydton. Uunin virta
lamput ovat mallikohtaisia: kytkeytyy automaattisesti uudelleen, kun
e Merkkivalo syttyy uunin lampdtila on laskenut normaalille tasolle.
kuumenemisen aikana.
e | amppu syttyy uunin
toiminnan aikana.
e Symboli osoittaa,
saatadko valitsin jotakin
keittoaluetta, uunin
toimintoja vai 1dmpatilaa.
1. K&anna uunin toimintojen vaannin
haluamasi toiminnon kohdalle.
2. Kaanna lampdtilan vaannin haluamasi
l[aBmpéotilan kohdalle.
3. Laite kytketaan pois toiminnasta
kaantamalla uunin toimintojen
8.3 Uunin toiminnot
Symboli Uunin toiminto Kayttotarkoitus
0 Pois toiminnasta Laitteesta on katkaistu virta.
'6- Uunin lamppu Lampun sytyttdminen iiman uunitoimintoa.
— Yla + alalamp6 Ruokien ja leivonnaisten paistaminen yhdella
— tasolla.
— Ylalampo Paalta ruskistetut leivat, kakut ja leivonnaiset.

Valmiiden ruokien loppukypsennys.

Alalampo Rapeapohjaisten kakkujen paistaminen ja s&il6-
— minen.
= Maksigrilli Matalien ja suurien ruokamaérien grillaus seké

leivan paahtaminen.

Pikakuumennus Suurikokoisten lihapalojen tai lintupaistien pais-
J— taminen yhdellé tasolla. Gratinointi ja ruskistus.
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Symboli Uunin toiminto Kayttotarkoitus

T Matalalampd Mureiden ja mehukkaiden paistien paistaminen.

9. UUNI - LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

VAROITUS!
LLue turvallisuutta koskevat
luvut.

9.1 Peltien ja ritilan asettaminen
kannattimille

Paistoritila:

@ Paistoritildn takaosa on Tydnna leivinpelti tai uunipannu
muotailtu lammaon kierron kannatintason ohjauskiskojen valin.
optimointia varten. Varmista, ettei se kosketa uunin
takaseindan.

Paistoritila ja uunipannu yhdessa:
Paina uunipannu kannatinkiskon

ohjauskiskojen véliin ja paistoritila
ylapuolella oleviin ohjauskiskoihin.

Tyonna ritila haluamasi ohjauskiskojen
valiin. Kaksipuolisten reunojen on oltava
uunin takaosassa ja niiden tulee osoittaa
yléspain.

Leivinpelti:

@ Ala paina leivinpeltia
kokonaan uunikammion
takaseinaan. Muutoin lamp6
ei kierra leivinpellin ymparilla.
Ruoka voi talldin palaa,
erityisesti leivinpellin

takaosassa.
10. UUNI - VIHJEITA JA VINKKEJA
VAROITUS! @ Taulukoissa mainitut
Lue turvallisuutta koskevat lampadtilat ja paistoajat ovat

luvut. ainoastaan suuntaa antavia.
Lampdtila ja paistoaika
riippuvat reseptista seka
kaytettyjen ainesten laadusta
ja maarasta.



10.1 VYieista

e Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

e Kosteutta voi tiivistya uunin sisaan tai
luukun lasilevyihin. Tama on normaalia.
Pysyttele sopivalla etaisyydella
laitteesta avatessasi luukkua toiminnan
aikana. Tiivistymist& voi vahentaa
kayttamalla laitetta 10 minuuttia ennen
ruokien kypsentamista.

e Poista kosteus jokaisen kayttokerran
jalkeen.

e Ald aseta mitdén esinetta suoraan
uunin pohjalle, ala mybskaan aseta
osiin alumiinifoliota kypsennyksen
aikana. Tama voi vaikuttaa
kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

10.2 Leivonnaisten paistaminen

e Uunisi voi paistaa eri tavalla kuin
entinen laitteesi. Kayta aikaisemmin
kayttamiesi asetusten (lampdtila,
paistoaika) ja kannatintasojen sijaan
taulukossa mainittuja asetuksia.

e Ensimmaisella kerralla valmistaja
suosittelee alhaisemman ldmpaotilan
kayttamista.

e Jos et I6yda omaan reseptiisi sopivia
ohjearvoja, sovella jonkin l8hes
samanlaisen leivonnaisen tietoja.

e Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentaa
paistoaikaa 10 — 15 minuuttia.

e Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset
voivat ruskistua epatasaisesti
paistamisen alkuvaiheessa. Tassa
tapauksessa lampétila-asetusta ei pida
muuttaa. Erot tasaantuvat paistumisen
jatkuessa.

e Jos paistoaika on pitka, voit kayttaa
hyvaksesi jalkilampoa ja sammuttaa
uunin n. 10 minuuttia ennen paistoajan
paattymista.

Pakasteita sulatettaessa uunipellit voivat

vaantya uunin toiminnan aikana.
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Jaahtyessaan uunipellit palautuvat
kuitenkin alkuperadiseen muotoonsa.

10.3 Kakkuijen leipominen

e Al avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

e Jos kaytat kahta leivinpeltia
samanaikaisesti, jata niiden valiin yksi
tyhja kannatintaso.

10.4 Lihan ja kalan
kypsentaminen

e Kayta grilli-/uunipannua erittain
rasvaisten ruokien kanssa, jotta uuniin
ei jaa pysyvia tahroja.

e Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen
sen leikkaamista, jotta sen neste
sailyisi.

e Jotta uuniin ei muodostuisi likaa savua
paistamisen aikana, lisda grilli-/
uunipannuun hiukan vetta. Jotta kary ei
tiivistyisi, lisda vetta aina sen kuivuttua
loppuun.

10.5 Matalalampd

Ala peité keittoastiaa kannella
tata toimintoa kaytettaessa.

Kayta tata toimintoa kypsentaaksesi
rasvattomia, mureita lihan ja kalan paloja.
Matalalampo6-toimintoa ei voida kayttaa
kaikissa resepteissa, kuten patapaistissa
tai rasvaisissa porsaanpaisteissa. Kayta
125 °C pienempien lihapalojen (esim.
pihvien) kohdalla.

10.6 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista,
sen koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista alustavasti
kypsennyksen aikana. Maarita parhaat
asetukset (uunitoiminto, kypsennysaika,
jne.) keittoastioille, resepteille ja méaarille
laitetta kayttaessa.
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10.7 Yla- ja alalamps &

Ruokalaji Maara (g) Lampdtila Aika (min) Kanna- Varusteet
(°C) tintaso
Pasteijat 250 150 25-30 & leivinpelti
Matala kakku 1) 1000 160 - 170 30 - 35 2 leivinpelti
Hiivalla kohotet- 2000 170-190 40 - 50 & leivinpelti
tu omenakakku
Omenapiirak- 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 kaksi pyoreaa
ka 2 1200 alumiinivuokaa
(halkaisija 20
cm)
Pienet kakut 1) 900 160 - 170 25-30 2 leivinpelti
Vaharasvainen 350 160 - 170 25-30 1 yksi pyorea alu-
sokerikakku 1) miinivuoka (hal-
kaisija 26 cm)
Pannukakku 1500 160 - 170 45 - 55 3) 2 leivinpelti
Kana, kokonai- 1350 200 - 220 60 - 70 2 ritila
nen — :
1 leivinpelti
Puolikas kana 1300 190 - 210 35 + 30 8 ritila
1 leivinpelti
Porsaankyliyk- 600 190 - 210 30 - 35 8 Ritila
set — :
1 leivinpelti
Piirakka 4) 800 230 - 250 10- 15 2 leivinpelti
Taytetty hiivalla 1200 170-180 25-35 2 leivinpelti
kohotettu kak-
ku S
Pizza 1000 200 - 220 25 -35 2 leivinpelti
Juustokakku 2600 170-190 60 - 70 2 leivinpelti
Sveitsildinen 1900 200 - 220 30 - 40 1 leivinpelti
omenapiirak-
ka )
Joulukakku 8 2400 170 - 180 55 - 65 6) 2 leivinpelti
1000 220 - 230 40 - 50 1 yksi pyorea vuo-

Kinkkupiiras )

ka (halkaisija 26
cm)
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Ruokalaji Maara (g) Lampétila Aika (min) Kanna- Varusteet
(°C) tintaso

Maalaisleipa 7) 750 + 750 180 - 200 60 - 70 1 kaksi alumiini-
vuokaa (pituus:
20 cm)

Romanialainen 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 kaksi alumiini-

sokerikakku 1) vuokaa (pituus:
25 cm) samalla
kannatintasolla

Romanialainen 600 + 600 160 - 170 30 - 40 2 kaksi alumiini-

sokerikakku — vuokaa (pituus:

perinteinen 25 cm) samalla
kannatintasolla

Hiivasampy- 800 200 - 210 10-15 2 leivinpelti

It 5)

Kaaretorttu 1) 900 150 - 170 15-20 1 leivinpelti

Marenki 400 100 - 120 40 - 50 2 leivinpelti

Murotaikinakak- 1500 180 - 190 25 - 35 3 leivinpelti

ku)

Sokerikakku 1) 600 160 - 170 25-35 3 leivinpelti

Voikakku 1) 600 180 - 200 20-25 2 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.
2) Egikuumenna uunia 15 minuutin ajan.
3) Jata kakku uuniin seitseméksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.
4) Esikuumenna uunia 20 minuutin ajan.

5) Esikuumenna uunia 10 - 15 minuutin ajan.
6) Jata kakku uuniin kymmeneksi minuutiksi laitteen virran katkaisemisen jalkeen.

7) Aseta lampdtila 250 °C ja esikuumenna uunia 18 minuutin ajan.

10.8 Maksigrilli &

Ruokalaji Maard (g) Lampétila Aika (min) Kanna- Varusteet
(°C) tintaso

Paahtoleivat 1) 900 250 2-4 3 ritila

Naudanlihapih- 1000 250 15+ 15 3 ritila

vit 2 1 leivinpelti

Broilerinpuolik- 1200 230 30 + 30 2 ritila

kaat

leivinpelti
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Ruokalaji Maara (g) Lampdotila Aika (min) Kanna- Varusteet
(°C) tintaso
Porsaankyliyk- 500 230 25+ 25 3 ritila
set . .
1 leivinpelti

1) Esikuumenna uunia 4 minuutin ajan.
2) Esikuumenna uunia 10 minuutin ajan.

11. UUNI - HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
LLue turvallisuutta koskevat
luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvi&
huomautuksia

e Puhdista laitteen etupinnat lampimalla
vedelld ja miedolla pesuaineella
kayttaen pehmeaa puhdistuslinaa.

e Kayta metallipintojen puhdistuksessa
tavanomaista puhdistusainetta.

e Puhdista laite sisalta jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden
ruokaroiskeiden kertyminen voi johtaa
tulipaloon. Riski on suurempi
grillipannussa.

e Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

e Puhdista kaikki lisdvarusteet kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeéa linaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta.

e Jos kaytat tarttumattomia varusteita,
ala puhdista niita voimakkailla
pesuaineilla, ter&vareunaisilla esineilla
tai pese niita astianpesukoneessa.
Muutoin tarttumaton pinta voi
vaurioitua.

11.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset laitteet

@ Puhdista uuninluukku
kayttden ainoastaan kosteaa

sienta. Kuivaa pehmeélla
linalla.
Ala kayta terasvillaa, happoja
tai hankaavia aineita, silla ne
saattavat vahingoittaa uunin
pintaa. Noudata vastaavaa
varovaisuutta kayttépaneelin
puhdistuksen aikana.

11.3 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

1. Veda uunipeltien kannatinkiskon
etuosa irti sivuseinasta.

S

2. Veda uunipeltien kannatinkiskon
takaosa irti seindsta ja poista se.



Kiinnita uunipeltien kannatinkiskot takaisin
paikalleen suorittamalla toimenpiteet
painvastaisessa jarjestyksessa.

11.4 Uunin katto

& VAROITUS!
Kytke laite pois toiminnasta

ennen lampodvastuksen
siirtdmista. Tarkista, etta laite
on kylma. Olemassa on
palovammojen vaara.

Irrota ritildiden kannattimet.

Voit poistaa lampd&vastuksen uunin katon
puhdistamisen helpottamiseksi.

1. Ruuvaa lammitysvastusta paikallaan
pitava ruuvi irti. Kayta ensimmaisella
kerralla ruuvimeisselia.

alaspain.
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3. Puhdista uunin katto lampimalla
vedelld ja miedolla puhdistusaineella
kayttaen pehmeaa puhdistuslinaa.
Anna pintojen lopuksi kuivua.

Asenna lampdvastus takaisin paikalleen

suorittamalla toimenpiteet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Asenna ritildiden kannattimet.

& VAROITUS!
Varmista, etta lampdvastus

on asennettu oikein ja ettei se
putoa alas.

11.5 Uunin lasilevyjen
irrottaminen ja asentaminen

Luukun sisélla olevat lasipaneelit voidaan
poistaa niiden puhdistusta varten.
Lasilevyjen lukumaara vaihtelee
mallikohtaisesti.

& VAROITUS!
Pida uuniluukkua hieman auki

puhdistuksen aikana. Kun
avaat sen kokonaan, se voi
sulkeutua vahingossa ja
aiheuttaa vahinkoja.

& VAROITUS!
Ala kayta uunia ilman
lasilevyja.

1. Avaa luukku, kunnes se on noin 30°
kulmassa. Luukku pysyy itsestaan
paikoillaan, kun se on hieman auki.

2. Pida kiinni luukun ylareunassa olevasta
listasta (B) kummaltakin puolelta ja
tydnna sisaanpain siten, etta
kiinnitystiiviste vapautuu.
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3. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

VAROITUS!
Uunin luukku pyrkii
sulkeutumaan, kun
poistat lasilevyt.

4. Pida luukun lasilevyjen ylareunasta ja
veda niitd ylospain yksi kerrallaan.

5. Puhdista lasi vedella ja miedolla
puhdistusaineella. Kuivaa lasilevy
varoen.

Puhdistettuasi lasilevyn ja luukun asenna

ne takaisin paikalleen. Noudata edella

mainittuja ohjeita painvastaisessa
jarjestyksessa. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi/suuremmat.

& HUOMIO!
Levyn, jonka sisemmassa

lasilevyssa on kuviointi, on
osoitettava luukun
sisapuolelle.

& HUOMIO!
Varmista, ettei lasilevyn

kehyksen painatuspuolen
pinta ole asennuksen jalkeen
karkea siihen koskettaessa.

& HUOMIO!
Varmista, etta asennat

siséisen lasilevyn oikein
paikoilleen.

11.6 Laatikon irrotus

& VAROITUS!

Ala sailyta laatikossa
tulenarkoja esineita (kuten
puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, patalappuja,
paperia tai
puhdistussuihkeita). Laatikko
voi kuumentua uunia
kaytettaessa. Tulipalon vaara.

Uunin alapuolella oleva laatikko voidaan
irrottaa puhdistamista varten.

1. Veda laatikkoa ulos, kunnes se
pysahtyy.

/

2. Nosta laatikkoa hitaasti.

3. Veda laatikko kokonaan ulos.
Asenna laatikko takaisin paikalleen
suorittamalla edella kuvatut vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

11.7 Lampun vaihtaminen

Peita laitteen pohja kankaalla. Se estéa
lampun suojalasin ja uunin vaurioitumisen.

& VAROITUS!
Séhkoiskuvaaral Irrota sulake
ennen lampun vaihtamista.
Lamppu ja lampun suojalasi
voivat olla kuumia.

1. Kytke laite pois paalta.
2. Irrota sulakkeet sulaketaulusta tai
katkaise virta paakytkimesta.



Takalamppu

1. Irrota suojalasi kiertamalla sita

vastapaivaan.
2. Puhdista suojalasi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.
4. Kiinnité suojalasi paikalleen.

12. VIANMAARITYS

VAROITUS!

LLue turvallisuutta koskevat

luvut.

12.1 Kayttéhairiot
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laite ei kytkeydy toimintaan.

Laitetta ei ole kytketty sah-
koverkkoon tai se on liitetty
sahkdverkkoon virheellises-
ti.

Tarkista, onko laite kytketty
oikein sahkoverkkoon.

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan tai sité ei voida
kayttaa.

Uuni ei kuumene.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kaan-
ny sahkoalan ammattilaisen
puoleen.

Uunin/keittotason naytdssa
nakyy virhekoodi, jota ei ole
tassa luettelossa.

Kyseessa on sahkohairio.

Kytke laite pois paalta irrot-
tamalla ja kiinnittamalla su-
laketaulun sulake tai kaytta-
malla sulaketaulun turvakyt-
kinta, ja kytke se takaisin
paalle.

Kaanny kuluttajaneuvonnan
puoleen, ellei virhekoodi ka-
toa naytosta.

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan tai sita ei voida
kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska
sitd on kaytetty vain vahan
aikaa.

Jos alue on toiminut riitta-
van kauan ollakseen kuu-
ma, ota yhteys valtuutet-
tuun huoltopalveluun.

Ulompi lampdalue ei kytkey-
dy toimintaan.

Kytke sisempi lampdalue
ensin toimintaan.

Valo ei syty.

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu.
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Ongelma Mahdollinen syy Korjaustoimenpide
Hoyrya ja kosteutta muo- Ruoka on jatetty uuniin lian ~ Ala jaté ruokia uuniin 15-20
dostuu ruokaan ja uunin si-  pitkaksi ajaksi. minuuttia pitemmaksi ajaksi
sélle. kypsennyksen jalkeen.
Uuni ei kuumene. Tarvittavia asetuksia ei ole  Varmista, etta asetukset
tehty. ovat oikein.
Kypsentamiseen kuluu likaa Lampdtila on liian alhainen  Saada tarvittaessa lampoti-
tai lian vahan aikaa. tai lian korkea. laa. Noudata ohjekirjan oh-
jeita.
12.2 Huoltotiedot Huoltopalvelun vaatimat tiedot on merkitty
. o arvokilpeen. Arvokilpi sijaitsee laitteen
Jos ratkaisua ei I0ydy, ota yhteys siséosan etukehyksessa. Al poista
jalleenmyyjéén tai valtuutettuun arvokilpea laitteen siséosasta.
huoltopalveluun.

Suosittelemme, etta kirjoitat tiedot tdhan:
Malli (MOD.)
Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

13. ASENNUS

VAROITUS! Vahimmaisetéisyydet
Lue turvallisuutta koskevat Mitat mm
luvut.
A 400
13.1 Laitteen sijoittaminen B 650
Voit asentaa laitteen yhden kaapin viereen, Cc 150
kahden kaapin valiin ja nurkkaan.
Katso asennuksen vahimmaisetéisyydet 13.2 Tekniset tiedot
taulukosta.
Mitat mm
— | Korkeus 858 - 923
- Leveys 500
/ B
Cc Syvyys 600
| /

A
/“\
/< >> Kokonaisteho 8565 W

/K % Laitteen luokitus 1




13.3 Lieden korkeuden ja
syvyyden muuttaminen

Lieden korkeus on 898 mm ja syvyys 500
mm toimitushetkell.

1. Aseta liesi yhden sivun varaan.

2. S&ada jalustan syvyytta ruuvaamalla
ruuvi A auki ja 16ysaamalla
kannattimen ruuveja B.

([

i

o

A
—49 5051
I | | - | 52
C— 000 0]

3. Aseta vaadittu syvyys.

4. Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

5. Saada korkeutta ruuvaamalla jalustan
takaosan keskella oleva ruuvi C (1
ruuvi) ja sivuruuvit D (4 ruuvia) auki.

[+

o o
2 {<! /
°
°

D

6. Paina jalusta vaadittuun
korkeusasetukseen: 923, 898 tai 858
mm.

7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.
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13.4 Laitteen tasapainottaminen

Aseta laitteen ylataso samalle tasolle
muiden pintojen kanssa saatamalla
laitteen alla olevia pienia jalkoja.

13.5 Kallistussuoja

Maarita laitteen oikea korkeus ja leveys
ennen kuin kiinnitat kallistussuojan.

& HUOMIO!
Varmista, ettd asennat

kallistussuojan oikealle
korkeudelle.

@ Tarkista, etta laitteen takana
oleva seingpinta on tasainen.

Kallistussuoja on asennettava paikalleen.
Jos sité ei asenneta, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvan mukainen symboli (jos
soveltuu), joka muistuttaa kallistussuojan
asentamisesta.
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13.6 Sahkolitanta

& VAROITUS!
Valmistaja ei vastaa
vahingoista, jos kappaleiden
"Turvallisuusohjeet" ohjeita ei
ole noudatettu.
Laitteen mukana ei toimiteta pistoketta
eika virtajohtoa.

Soveltuvat virtajohtotyypit: HO5 RR-F
sopivalla poikkileikkauksella.

1. Asenna kaatumiseste 317 - 322 mm
laitteen ylareunan alapuolelle ja 80 - 85 VAROITUS!
mm padhan laitteen sivusta & Ennen kuin virtajohto liitet&an

kannattimen py6reaan reikaan. Kiinnita littimeen, mittaa sahkdverkon

se tiukasti ruuveilla vankkaan vaiheiden ja nollan valinen

materiaaliin tai kayta sopivaa jannite. Katso sitten laitteen

vahviketta (seinéd). takana olevasta
kytkentdmerkista
oikeaoppisen

sahkdasennuksen ohjeet.
Téaten valtetéan
asennusvirheet ja laitteen
séhkdosien vaurioituminen.

y

olevan laitteen osan kanssa.

‘ i A\ varorus!
= | I — Virtajohto ei saa olla
‘ kosketuksessa kuvassa
@\ —

[

O

2. Reika on laitteen takaosan vasemmalla
puolella. Nosta laitteen etuosaa ja
aseta se keskelle kalusteiden valiin.
Jos tydtason ja kalusteiden valinen tila
on suurempi kuin laitteen leveys,
sivumittaa on saadettava laitteen
keskittamiseksi.

@ Jos olet muuttanut lieden
mittoja, kohdista
kaatumiseste oikein.

& HUOMIO!
Jos tydtason ja kalusteiden

valinen tila on suurempi kuin
laitteen leveys, sivumittaa on
séadettéva laitteen
keskittamiseksi.




14. ENERGIATEHOKKUUS
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14.1 Uunien tuoteseloste ja -tiedot standardin EU 65-66/2014

mukaisesti
Toimittajan nimi Electrolux
Mallin tunnus EKC501500W
EKC501500X
Energialuokka 97,4
Energialuokka A

Energiankulutus normaalikéytéssa Yia- ja alaldmpd- 0,79 kWh/ohjelma

toiminnossa

Uunien lukumaara

1

Lammanlahde Sahko

Tilavuus 60 |

Uunityyppi Uunin sisdosa Lattialiesi
Massa EKC501500W  41.0 kg

EKC501500X  41.0 kg

EN 60350-1 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
sahkodtoimiset kodinkoneet - Osa 1:
Tuotesarjat, uunit, hdyryuunit ja grillit -
Suorituskyvyn mittaustavat.

14.2 Uuni - Energianséasto

Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden
avulla voit sdéstéé energiaa.

¢ Yleisohjeita

— Varmista, etta uuninluukku on
suljettu oikein laitteen ollessa
toiminnassa ja pida luukku
suljettuna mahdollisimman hyvin
kayton aikana.

—  Kayta metalliastioita
energiansaaston parantamiseksi.

15. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty

A
merkilla TO. Kierréatéa pakkaus laittamalla se

asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja

— Kun mahdollista, aseta ruoka
uuniin lammittamatta sita.

— Kun kypsennys kestaa yli 30
minuuttia, laske uunin lampdtila
minimiin 3 - 10 minuuttia ennen
Kypsennysajan paattymista
kypsennysajan pituudesta riippuen.
Uunin jalkilampd kypsentaa ruokaa
edelleen.

— Lammitd muita ruokia jalkilampda
kayttaen.

¢ Ruokien lampimana pito - jos haluat
pitéda ruokia lampimana jalkilammaon
avulla, valitse matalin lampdtila-asetus.

kodinkoneita kotitalousjatteen mukana.
Palauta tuote paikalliseen
kierratyskeskukseen tai ota yhteytta
paikalliseen viranomaiseen.
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VI TANKER PA DIG

Tack for att du kopt en Electrolux-produkt. Du har valt en produkt som for med sig
artionden av yrkeserfarenhet och innovation. Genial och elegant har den utformats
med dig i tanke. S& nar du an anvander den kan du kénna dig trygg med att veta
att du far fantastiska resultat varje gang.

Valkommen till Electrolux.

Besok var webbplats for att:

Gl Fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkare, serviceinformation:
@ www.electrolux.com

g Registrera din produkt for battre service:
a/ www.registerelectrolux.com

Kop tillbehor, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.electrolux.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvands.

Ha foljande uppgifter tillhands nar du kontaktar serviceavdelningen. Modell, PNC,
serienummer.

Informationen finns pé typskylten.

& Varnings-/viktig sékerhetsinformation
@ Allméan information och tips
@ Miljéinformation

Med reservation for andringar.
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1. /A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for personskador eller skador pa egendom som
orsakats av felaktig installation eller anvandning. Forvara
alltid instruktionerna tillsammans med produkten for
framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och handikappade

VARNING!
Risk for kvavning, skador eller permanent
invaliditet.

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sékert sétt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

« Lat inte barn leka med produkten.

- Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn.

- Hall barn och husdijur borta fr&n produkten nér den ar
igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar &r mycket
varma.

« Rengoring och anvandarunderhall ska inte utféras av
barn utan tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

« Endast en behorig person far installera den héar
produkten och byta kabel.

« Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller olja kan
vara farligt och kan leda till brand.
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FOrsok aldrig att slacka en eld med vatten, men stang
av produkten och tack over flamman, t.ex. med ett lock
eller brandfilt.

Forvara inte saker pa kokytorna.

Anvand inte &ngrengorare vid rengdring av produkten.
Metallfdremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras péa héllens yta eftersom de blir varma.

Om glaskeramikytan / glasytan ar sprucken, stang av
produkten for att undvika risken for elektriska stotar.
Produkten blir varm inuti nér den ar igang. Vidrdr inte
varmeelementen som finns i produkten. Anvand alltid
handskar for att ta ut eller satta in tilloehor eller eldfasta
formar.

Koppla fran stromtillférseln fore underhall.

Kontrollera att produkten ar avstangd innan du byter
lampa for att undvika risken for elstotar.

Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengdra ugnsluckans
glasskivor eftersom dessa kan repa ytan, vilket i sin tur
kan leda till att glaset spricker.

Om néatsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, tillverkarens auktoriserade
servicerepresentant eller personer med motsvarande
utbildning, for att undvika fara.

Var forsiktig nér du ror vid foérvaringsladan. Den kan bl
mycket het.

FOr att ta bort ugnsstegarna drar du forst ut den framre
delen av ugnsstegen och sedan den bakre delen fran
sidovaggarna. Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.
Sattet for frankoppling maste inférlivas i det fasta
kablaget i enlighet med gallande
anslutningsbestammelser.



2. SAKERHETSFORESKRIFTER

2.1 Installation

VARNING!
Endast en behdrig person far
installera den har produkten.

® Avlagsna allt férpackningsmaterial.

® |Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

e Folj de installationsinstruktioner som
foljer med produkten.

e Produkten &r tung, sa var alltid forsiktig
nar du flyttar den. Anvand alltid
skyddshandskar.

e Dra aldrig produkten i handtaget.

o Koksskapet och inbyggnaden méste
ha passande matt.

e Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

e Kontrollera att produkten har
installerats under och bredvid stadiga
skép- eller bankstommar.

e Delar av produkten ar stromférande.
Stang produkten med skapluckan for
att undvika att vidréra farliga delar.

e Produktens sidor maste gransa till
produkter eller enheter med samma
hojd.

e Placera inte produkten pa en sockel.

e |nstallera inte produkten nara en dorr
eller under ett fonster. Detta forhindrar
att heta kokkarl faller ned fran
produkten nar dorren eller fonstret ar
Oppet.

e Se till att montera ett
stabiliseringsmedel for att forhindra att
produkten tippar. Se kapitlet
Montering.

2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stétar.

e Alla elektriska anslutningar ska géras
av en behdrig elektriker.

e Produkten maste jordas.

e Kontrollera att produktens markdata
Overensstammer med din stromkalla. |
annat fall, kontakta en elektriker.

e Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.
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e Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

e L&t inte natkablar komma i kontakt
med eller komma néara produktens
lucka, speciellt inte nar luckan ar het.

e Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant sétt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

e Anslut stickkontakten till eluttaget
endast i slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten ar
atkomlig efter installationen.

e Anslut inte stickkontakten om
vagguttaget sitter 16st.

e Drainte i natkabeln for att koppla bort
produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

e Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet s& att du kan koppla
fran produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

e Stang produktens lucka helt innan du
ansluter kontakten till eluttaget.

2.3 Anvand

VARNING!

Risk for skador och
brannskador.

Risk for elektrisk stot.

e Anvand uteslutande denna produkt for
hushallsbruk.

Andra inte produktens specifikationer.
Se till att ventilationsGppningarna inte
ar blockerade.

e [ @mna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

e Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

e Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r igang. Het
luft kan stromma ut.

e Anvand inte produkten med vata
hander eller ndr den &r i kontakt med
vatten.
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Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

VARNING!
Risk for brand och explosion

Fetter och olja kan frigora lattantandliga
angor nér de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda foremal borta fran
fetter och oljor nar du lagar mat med
dem.

Angorna som frigors i mycket het olja
kan orsaka spontan forbranning.
Anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur an olja som anvands for
forsta gangen.

Placera inga lattantandliga produkter
eller foremal som ar fuktiga med
lattantandliga produkter i, néra eller pa
produkten.

Lat inte gnistor eller Oppna lagor
komma i kontakt med produkten nér
du Sppnar luckan.

Oppna produktens lucka forsiktigt.
Anvandning av ingredienser som
innehaller alkohol kan producera en
blandning av luft och alkohol.

VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

For att forhindra skada eller
missfargning pa emaljen:

— satt inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa produktens
botten.

— stéllinte hett vatten direkt i den
heta produkten.

- lat inte fuktiga karl eller matvaror
sté& kvar i produkten efter att
tillagningen ar Kklar.

— var forsiktig néar du tar bort eller
monterar tilloehor.

Missfargning av emaljen paverkar inte
produktens funktion. Det ar ingen
defekt enligt garantin.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuicer orsakar flackar som kan
vara permanenta.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

L&t inte kokkérl torrkoka.

Var forsiktig sé att inte foremal eller
kokkérl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkar!.

Lagg inte aluminiumfolie pa produkten
eller direkt pa produktens botten.
Kokkéarl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan orsaka repor.
Lyft alltid upp dessa féremal nér du
maste flytta dem péa kokhallen.

Denna produkt ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra &ndamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Skotsel och rengoring

AN

VARNING!

Det finns risk for
personskador, brand eller
skador pé produkten.

Stang av produkten fére underhall.
Koppla bort produkten fran eluttaget.
Se till att produkten har svalnat. Det
finns &ven risk for att glasen kan
spricka.

Byt omedelbart ut luckans glaspaneler
om de &r skadade. Kontakta service.
Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsdmras.
Kvarblivet fett eller mat i ugnen kan
orsaka brand.

Rengdr ugnen med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt, skursvampar,
I6sningsmedel eller metallforemal.
Om du anvander en ugnssprej ska du
folja sékerhetsanvisningarna pa
forpackningen.

Rengor inte den katalytiska emaljen
(om tillampligt) med nagon sorts
rengdringsmedel.

2.5 Inre belysning

Typen av glédlampa eller
halogenlampa som anvands for den
har produkten &r endast avsedd for
hushallsprodukter. Far ej anvandas for
belysning i hus.

VARNING!

Risk for elektrisk stot.

Innan du byter lampan ska du koppla
ur produkten fran natuttaget.
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e Anvand bara lampor med samma ¢ Koppla loss produkten fran eluttaget.
specifikationer. e Klipp av strdmkabeln och kassera den.
e Ta bort lucklaset for att hindra att barn
2.6 Avfallshantering eller djur stangs in inuti produkten.
VARNING!

Risk for kvavning eller skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

HE HH Vred fér spisen

T Temperaturlampa / symbol / indikator
N 7N €] Temperaturvre

QOOC OQO AT d

Vred for ugnsfunktionerna

(—m = v 3 Lampa/symbol/indikator for hallen
@ Y A i
@I Ugnslampa
@l Bl Ugnsstegar, I6stagbara
10) A Ha El Ugnsnivéer
k \
—— \
C A

3.2 Beskrivning av hallen

n E ﬂ Kokzon 1200 W
—= Angutlopp - antal och position beror
| | pé& modell

Kokzon 1800 W
Kokzon 1200 W
Restvarmeindikering
B Kokzon 700/1700 W

140 mm 180 mm

@| 140 mm
6]

3.3 Tillbehor o Bakplat
For kakor och smakakor.
* Galler ¢ Grill- / stekpanna

Till kokkarl, bakformar och stekkarl.
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For bakning och stekning eller som e Forvaringslada
fettuppsamlingsfat. Forvaringsladan finns under
¢ Installera teleskopskenor (tillval) ugnsutrymmet.

For hyllor och plétar. Du kan anvanda
dem var for sig.

4,

helt normalt. Se till att ventilationen ar
tillracklig i rummet.

4.3 Mekaniskt lucklas

Luckan kan inte 0ppnas av barn.

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

4.1 Forsta rengdring

Ta ut alla tillbehdr och flyttbara ugnsstegar "
ur produkten. Oppna produktluckan:

Se avsnittet "Underhall och 1. Hall lucklaset intryckt.

rengdring".

Rengdr produkten innan du anvander den
forsta gangen.

Satt tillbaka tillbehéren och de flyttbara
ugnsstegarna pa sin ursprungliga plats.

4.2 Forvarmning

Satt den tomma produkten pa
forvarmning for att branna bort fett.

1. Valj funktionen |:| och maximal
temperatur.
2. Lat produkten sta paien timme.

2. Oppna dérren.
Dra inte i lucklaset nar du stanger

ugnsluckan!
3. Vélj funktionen Ii och maximal B )
temperatur. Hogsta temperaturen for Avstangning av produkten
den har funktionen ar 210 °C. |naktLverar inte det mekaniska
4. L&t produkten vara igang i 15 minuter. lucklaset.
Tillbehéren kan bli varmare &n normalt.
Produkten kan avge lukt och rok. Det ar
5. HALL — DAGLIG ANVANDNING
VARNING! -
Se sékerhetsavsnitten. Symbol-  Funktion
er
5.1 Varmelage 1-9  Varmeinstaliningar
Symbol- Funktion @ Utnyttja restvarmen for att
er minska energiférbrukningen.
Sténg av kokzonen ca 5-10
0 Avstangt lage minuter innan tillagningen ar

Klar.
O Dubbel kokzon

Vrid vredet till 6nskat varmelage.
Inbyggnadshallens kontrollampa téands.




Nar tillagningen &r klar, vrid vredet till av-
position.

Om alla kokzoner &r avaktiverade slacks
héllens kontrollampa.

5.2 Aktivera och inaktivera de
yttre ringarna

Du kan justera den yta som du tillagar pa
efter storleken pa kokkarlet.

Aktivera den yttre ringen: vrid vredet
medurs genom ett latt motstand for att

6. HALL - RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Kokkarl

(1)
(1)

Kokkarlens botten skall vara
sé tjock och s& plan som
mojligt.

Kokkarl av emaljerat stal med
aluminium- eller kopparbotten
kan orsaka fargskiftning pa
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@ . Vrid sedan vredet moturs till ratt
varmelage.

Inaktivera den yttre ringen: gor
proceduren igen. Indikeringen slocknar.

5.3 Restvarmeindikering

VARNING!
Risk for brannskador fran
restvarme.

Kontrollampan tands néar en kokzon ar
varm.

o Sétt kokkarl pa kokzonen innan den
slas pa.

e Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

e Botten pa pannor och kokkarl maste
vara lika stor som kokzonen.

6.3 Exempel pa olika typer av
tillagning

Uppgifterna i tabellen ar
endast avsedda som

glaskeramiken. vagledning.
6.2 Sparar energi
e Satt om majligt alltid ett lock pa
kokkarlet.
Varmeldge  Anvand for: Tid Tips
(min)
1 Varmhalining av tillagad mat.  efter L&gg ett lock pé ett kokkarl.
behov
1-2 Hollandaisesas, sméltning av: 5-25  Ror om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-2 Stanning: fluffiga omeletter, 10 - 40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25 -50 Minst dubbelt s& mycket vét-

varma fardiglagade ratter.

ska som ris, rér om mjolkba-
serade réatter under tillagnin-
gen.
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Varmeldge  Anvand for: Tid Tips
(min)
3-4 Angkoka gronsaker, fisk, kott. 20 - 45 Tillsatt nagra matskedar vat-
ska.
4-5 Kokning av potatis. 20 - 60 Anvand max. ¥4 liter vatten till
750 g potatis.
4-5 Tillaga storre mangder mat, 60 - Upp till 3 | vatska plus ingre-
stuvningar och soppor. 150 dienser.
6-7 Latt stekning: schnitzel, cor-  efter Vand efter halva tiden.
don bleu, kotletter, kroketter, behov
korv, lever, &gg, pannkakor,
munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskro- 5-15 Vand efter halva tiden.
ketter, njurstek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kétt (gulasch, grytstek), fritera pommes

frites.

7. HALL — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

7.1 Allman information

Rengor héllen efter varje
anvandningstillflle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller morka flackor pé ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengdéringsmedel for
hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.

7.2 Rengoring av hallen

8. UGN —

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie och mat med socker. | annat

DAGLIG ANVANDNING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

fall kan denna typ av smuts skada
hallen. Satt specialskrapan snett mot
glasytan och for bladet dver ytan.

Ta bort nér héllen svalnat
tillrackligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missfargningar. Rengodr hallen med en
fuktig duk och lite rengéringsmedel.
Efter rengdring, torka hallen med en
mjuk duk.
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8.1 Aktivera och inaktivera 8.2 Sakerhetstermostat
prOdUKten Felaktig anvandning av produkten eller
o trasiga delar kan orsaka farlig
Det beror pa modellen om N ; " o
@ produkten har Overhettning. For att férhindra detta har

ugnen en sakerhetstermostat som
avbryter stromtillférseln. Ugnen satts
automatiskt pa igen nar temperaturen

vredsymboler,
kontrollampor eller
lampor:

e Kontrollampan tands nar sjunker.
ugnen varms upp.
e Kontrollampan tands nér
produkten ar igang.
e Symbolen visar om
kontrollvredet styr en av
kokzonerna,
ugnsfunktionerna eller
temperaturen.
1. Vrid vredet for ugnsfunktioner for att
valja en ugnsfunktion.
2. Vrid temperaturvredet for att valja
temperatur.
3. For att stdnga av produkten, vrid
vreden for ugnsfunktioner och
temperatur till av-laget.
8.3 Ugnsfunktioner
Symbol Ugnsfunktion Tillampning
0 Avstangt lage Produkten ar avstangd.
-6- Ugnslampa For att aktivera lampan utan en tillagningsfunk-
~N tion.
= Over/Undervarme Baka och steka mat pa en ugnsniva.
—_— Ovre varmeelement For att brungradda brod, kakor och bakverk.
For att avsluta tillagade rétter.
Undervarme For bakning av kakor med knaprig botten och
— for att torka mat.
= Max grill For grillning av tunna Ili_vsmedel i stora mangder
och for rostning av brod.
Snabbuppvarmning For stekning av storre stycken kétt eller fagel
— pa en niva. Aven for att gratinera och bryna.
T Lagtemperaturstekning For tillredning av mora, saftiga stekar.
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9. UGN - ANVANDNING AV TILLBEHOR

VARNING!

Se sékerhetsavsnitten.
9.1 Satta in tilloehor
Galler:

Gallret har en speciell form
baktill som underlattar
varmecirkulationen.

Skjut in gallret mellan stegparen pa
Onskad niva. De dubbelsidiga kanterna
ska vara i ugnens bakre del och peka
uppét.

Plat:

@ Tryck inte in bakplaten hela
vagen till ugnens bakre vagg.
Detta forhindrar att varmen
cirkulerar runt platen. Maten
kan bli brand, séarskilt pa
platens bakre del.

10. UGN - RAD OCH TIPS

A VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

@ Temperaturerna och
graddningstiderna i tabellerna
ar endast riktvarden. De beror
pa recepten samt pa
ingrediensernas kvalitet och
mangd.

10.1 Allméan information

e Produkten har fyra hylinivaer. Rékna
hylinivaerna nedifran.

e Fukt kan kondenseras i produkten eller
pa glasluckorna. Det &r helt normalt.
Sta alltid en bit ifran produkten nar du

Satt in bakplaten mellan stegparet pa
ugnsstegen. Kontrollera att det inte vidror
ugnens bakre vagg.

Galler och djup panna tillsammans:

Tryck pa den djupa pannan mellan
skenorna pa hylistdden och ugnsgallret pa
skenorna ovan.

Oppnar produktens lucka vid
matlagning. Koér ugnen i 10 minuter
innan du borjar laga mat, for att minska
kondensering.

e Torka bort fukt pa produkten efter varje
anvandning.

e Stall inga foremal direkt pé bottnen och
tack inte komponenterna med folie nar
du lagar mat. Detta kan férandra
tillagningsresultaten och skada
emaljen.

10.2 Graddning

e Din ugn kan ha andra bak-/
stekegenskaper an din gamla. Anpassa
dina vanliga installningar (temperatur,



koktider) och placeringen av platar och
galler till vardena i tabellerna.

e Tillverkaren rekommenderar att du
anvander den lagre temperaturen
forsta gangen.

e Om du inte kan hitta instaliningarna for
ett speciellt recept, leta efter ett recept
som &r nastan likadant.

e Du kan forlanga graddningstiden med
10-15 minuter om du bakar pa mer an
en niva.

e Bakverk vid olika nivaer blir forst inte
alltid lika bruna. Om detta hander ska
du inte &ndra temperaturinstaliningen.
Skillnaden jamnar ut sig under
bakningen.

e FOr att utnyttja eftervarmen kan du, vid
langre graddningstider, stanga av
ugnen cirka 10 minuter innan baktiden
gatt ut.

Nar du tillagar frysta livsmedel kan

platarna i ugnen sla sig. Nar platarna

kallnar igen atertar de sin normala form.

10.3 Baka kakor

o Oppna inte ugnsluckan férran 3/4 av
den instéllda tillagningstiden har géatt.

e Om du anvénder tva bakplatar
samtidigt, se till att det finns en ledig
falsniva mellan dem.

10.4 Tillagning av kétt och fisk

e Anvand en djup form f6r mat med fett i
for att forhindra stank som inte gér att
ta bort.

10.7 Over/Undervarme Z
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e |at kottet sta i ca 15 minuter innan du
skér i det s att kottsaften inte sipprar
ut.

e FOr att forhindra att det blir for mycket
matos under tillagning kan man halla
lite vatten i den djupa formen. For att
férhindra rokkondens, tillsatt lite vatten
varje gang det tar slut.

10.5 Lagtemperaturstekning

Nar du anvander den har
funktionen ska maten alltid
lagas utan lock.

Anvand den har funktionen for magra,
mora stycken av kott och fisk.
Lagtemperaturstekning kan inte anvandas
for recept som grytstek eller fet flaskstek.
Anvand 125 °C for sma kattbitar, t.ex.
biffar.

10.6 Tillagningstider

Tillagningstiderna varierar beroende pa
typen av livsmedel, livsmedlets konsistens
och volym

| borjan ska du 6vervaka hur det utvecklar
sig nar du lagar mat. Hitta de basta
instaliningarna (varmeléage, tillagningstid
osv.) for dina kokkarl, recept och mangder
nar du anvander produkten.

Livsmedel Méngd (g) Temperatur Tid (min) Falsni- Tillbehor
(°C) va

Smordegskakor 250 150 25-30 3 bakplat

Tunn kaka 1) 1000 160 - 170 30 - 35 2 bakplat

Jastkaka med 2000 170 - 190 40 - 50 3 bakplat

apple

Appelpaj 2) 1200 + 180 - 200 50 - 60 1 2 runda alumi-

1200 niumplatar (di-

ameter: 20 cm)

Smékakor 1) 500 160 - 170 25 - 30 2 bakplat
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Livsmedel Méngd (g) Temperatur Tid (min) Tillbehor
(°C)
Latt sockerkaka 350 160 - 170 25-30 1 rund alumi-
utan fett 1) niumpléat (diame-
ter: 26 cm)
Kaka i langpan- 1500 160 - 170 45 - 55 9) bakplat
na
Hel kyckling 1350 200 - 220 60 - 70 galler
bakplat
Halv kyckling 1300 190 - 210 35+ 30 galler
bakplat
Flaskkotlett 600 190 - 210 30 - 35 Tradhylla
bakplat
Mordegskaka 4) 800 230 - 250 10-15 bakplat
Fylld jastkaka 5) 1200 170 -180 25-35 bakplét
Pizza 1000 200 - 220 25-35 bakplat
Cheese cake 2600 170 -190 60 - 70 bakplat
Schweizisk ap- 1900 200 - 220 30 - 40 bakplat
pelkaka 5)
Julkaka o) 2400 170 - 180 55 - 65 6) bakplat
Quiche Lor- 1000 220 - 230 40 - 50 1 rund plat (di-
raine 9 ameter: 26 cm)
Bondbrad 7 750 + 750 180 - 200 60 - 70 2 aluminiumpla-
tar (langd: 20
cm)
Ungersk val- 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 aluminiumpla-
nétsdessert 1) tar (langd: 25
cm) pa samma
ugnsniva
Ungersk val- 600 + 600 160 - 170 30 - 40 2 aluminiumpla-
nétsdessert tar (langd: 25
(somloi galuska) cm) pa samma
- traditionell ugnsniva
Jasta bullar 3 800 200 - 210 10- 15 bakplat
Rulitarta 1) 500 150 - 170 15-20 bakplat
Maranger 400 100 - 120 40 - 50 bakplat
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Livsmedel Méngd (g) Temperatur Tid (min) Falsni- Tillbehor
(°C) va

Smulpaj 5) 1500 180 - 190 25 - 35 3 bakplat

Sockerkaka 1) 600 160 - 170 25 - 35 3 bakplat

Butterkaka 1) 600 180 - 200 20-25 2 bakplat

1) Forvarm i ugnen i 10 minuter.

2) Forvarmi ugnen i 15 minuter.

3) N&r du har stéangt av produkten ska du lata kakan sta kvar i ugnen i 7 minuter.
4) Forvarm i ugnen i 20 minuter.

5) Farvarm i ugnen i 10-15 minuter.

6) Nar du har stéangt av produkten ska du lata kakan sta kvar i ugnen i 10 minuter.
7) stallin temperaturen pa 250 °C och forvarm ugnen i 18 minuter.

10.8 Max grillT]

Livsmedel Méangd (g) Tempera- Tid (min) Falsniva Tillbeh6r
tur (°C)

Toast 1 500 250 2-4 3 galler
Biffar 2 1000 250 15+ 15 3 galler

1 bakplat
Halv kyckling 1200 230 30 + 30 2 galler

1 bakplat
Flaskkotlett 500 230 25+ 25 3 galler

1 bakplat

1) Forvarm i ugnen i 4 minuter.
2) Farvarm | ugnen i 10 minuter.

11. UGN — UNDERHALL OCH RENGORING

VARNING! andra matrester kan leda till eldsvada.
§ Risken &r hdgre for grillpannan.

Se sakerhetsavsnitten. e Ta bort envis smuts med speciell

.. . ugnsrengdring.
11.1 Anmarkningar om  Rengoér alla ugnstillbehér efter varje
rengoring anvandningstillfélle och 18t dem torka.

Anvand en mjuk duk med varmt vatten
och ett rengéringsmedel.

Anvand inte starka medel, foremal med
skarpa kanter eller diskmaskin vid
rengdring om du har tillbehdr i Super
Clean. Det kan skada ytan.

e Torka av framsidan med en mjuk trasa
och varmt vatten och diskmedel. .

e Anvand ett rengéringsmedel avsett for
rengodring av metallytor.

e Rengdr produkten efter varje
anvandningstillfélle. Fettansamling eller
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11.2 Produkter i rostfritt stél eller
aluminium

()

Rengor ugnsluckan endast
med en blét svamp. Torka
med en mjuk trasa.

Anvand aldrig stalull, syror
eller produkter med slipeffekt
for rengdring eftersom de kan
skada ugnens ytor. Rengor
ugnens kontrollpanel med
samma forsiktighet.

11.3 Avlagsna ugnsstegarna

Vid rengoring av ugnen ska ugnsstegarna
tas bort.

1. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

—
@l

2. Dra ut stegen baktill frdn ugnssidan
och ta bort den.

_

2
\H\\\\

(0

Satt i ugnsstegarna i omvand ordning.

11.4 Ugnstak

AN

VARNING!

Inaktivera produkten innan du
tar bort varmeelementet. Se
till att ugnen har svalnat. Det
finns risk for att du branna
dig.

Ta ut ugnsstegarna.

Du kan ta bort varmeelementet for att géra
det enklare att rengdra ugnstaket.

1. Ta bort skruven som haller fast
varmeelementet. Anvand en
skruvmejsel forsta gangen.

3. Rengdr ugnstaket med en mjuk trasa
och en l6sning av varmt vatten och
diskmedel och It det torka.

Satt tillbaka varmeelementet i omvand

ordning.

Satt i ugnsstegarna.

& VARNING!

Se till att varmeelementet ar
korrekt installerat och inte
faller ned.

11.5 Demontering och
montering av luckglasen
Du kan ta bort luckglasen pé insidan och

rengdra dem. Antalet luckglas skiljer sig
mellan olika modeller.



VARNING!

L&t ugnsluckan stéa pa glant
under rengdringsprocessen.
Nar du dppnar den helt kan
den oavsiktligen stdngas och
eventuellt orsaka skador.

AN\

VARNING!
Anvand inte ugnen utan
ugnsglasen.

AN\

1. Oppna luckan tills den stéar i en vinkel
pa ungefar 30°. Luckan star av sig
sjalv nér den stéar pa glant.

\\/

/\

30°

/

2. Tatag i lucklisten (B) pa bada sidorna
av luckans 6vre kant och tryck inat for
att frigéra klamilaset.

3. Dra lucklisten framaét for att ta bort
den.

VARNING!
Nar du tar ut luckglasen
forsoker ugnsluckan
stanga sig.
4. Halli 6vre kanten av luckglasen och
dra upp dem ett i taget.
5. Rengdr luckglasen med vatten och lite
diskmedel. Torka luckglaset noga.
Satt tillbaka luckglasen i ugnsluckan nér
rengdringen ar klar. Utfor stegen ovan i
omvand ordning. Satt i det mindre
ugnsglaset forst och sedan det stérre.
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FORSIKTIGHET!
Skarmen med tryck pa
innerglaset maste vara vant
mot luckans insida.

FORSIKTIGHET!

Efter monteringen maste du
se till att ytan pa ugnsglasets
ram pa skarmen med tryck
inte ar knottrig nar du vidror
den.

FORSIKTIGHET!

Se till att du satter dit det inre
ugnsglaset ordentligt pa sin
plats.

AN

11.6 Ta bort forvaringsladan

AN

VARNING!

Forvara inte lattantandliga
foremal (t.ex.
rengdringsmaterial,
plastpésar, ugnsvantar,
papper eller
rengdringssprayer) i
forvaringsladan.
Forvaringsladan kan bli het
nar du anvander ugnen. Risk
for brand.

Forvaringsladan under ugnen kan tas bort
for rengdring.

1. Dra ut forvaringsladan sa langt det
gar.

2. Lyft forsiktigt forvaringsladan uppat.
3. Dra ut ladan helt.

For att sétta fast forvaringsladan, folj
stegen ovan i motsatt ordning.
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11.7 Byte av lampan

Lagg en tygbit pa botten av produktens
innandome. Detta forhindrar skador pa
lampglaset och ugnsutrymmet.

& VARNING!
Risk for elstotar! Koppla fran

sakringen innan du byter 4.

lampan.

Baklampan

Lampan och lampglaset kan

vara varma.

1. Avaktivera produkten.

2. Ta ut sdkringarna ur sakringsskapet
eller stdng av huvudstrombrytaren.

12. FELSOKNING

VARNING!

Se sékerhetsavsnitten.

12.1 Om produkten inte fungerar...

1. Tabort lampglaset genom att vrida
det moturs.

2. Rengor lampglaset.

3. Byt ut lampan mot en passande

lampa som tal upp till 300 °C.

Satt tillbaka lampglaset.

Problem

Mojlig orsak

Lésning

Du kan inte aktivera pro-
dukten.

Produkten &r inte ansluten
till stromforsorjningen eller
den &r ansluten pa fel sétt.

Kontrollera att produkten &r
korrekt ansluten till strém-
forsorjningen.

Det gér inte att aktivera eller
anvanda hallen.
Ugnen varms inte upp.

En sékring har utlosts.

Kontrollera om sakringen ar
orsaken till felet. Om sakrin-
gen gér gang pa gang, tala
med en behdrig elektriker.

Det visas en felkod pa
ugns-/hélldisplayen som
inte stér i tabellen.

Det foreligger ett elektriskt
fel.

Stang av produkten via
hushallets sékring eller s&-
kerhetsbrytaren i sakrings-
skapet och sla pa den igen.
Kontakta kundtjanst om fel-
meddelandet visas pa dis-
playen igen.

Det gar inte att aktivera eller
anvanda hallen.

En sakring har utlosts.

Satt pa héllen igen och stall
in varmelaget inom 10 sek-
under.

Restvarmeindikering gar
inte att tdnda.

Zonen ar inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillréackligt lange
for att vara varm.

Det gér inte att aktivera den
yttre varmezonen.

Aktivera den inre varmezo-
nen forst.

Belysningen fungerar inte.

Lampan &r trasig.

Byt lampa.
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Problem Mojlig orsak Losning

Anga och kondens avsatts  Du lat maten st& for lange i L&t inte matratter sta i ug-

pa maten och i ugnen. ugnen. nen langre an 15 - 20 mi-
nuter efter att tillagningen ar
klar.

Ugnen varms inte upp. Nodvandiga instaliningar & Kontrollera att ratt instalinin-

inte gjorda. gar gjorts.

Tillagningen av matratter tar Temperaturen &r for lag eller Justera vid behov tempera-

for lang tid eller gar for fort.  for hog. turen. Fdlj instruktionerna i
manualen.

12.2 Tekniska data yttre kanten av produktens innanméte.

o . Avldgsna inte mérkskylten fran

Kontakta forséljaren eller en auktoriserad produktutrymmet.

serviceverkstad om du inte kan avhjalpa

felet.

Information som kundtjanst behdver finns
pa typskylten. Typskylten sitter pa den

Vi reckommenderar att du antecknar den hér:
Modell (Mod.) e
PNC (produktnummer) e

Serienummer (S.N.)

NSTALLATION

VARNING!

13.

Se sakerhetsavsnitten. L ——
I
. /
13.1 Placering av produkten — B
/
Du kan installera din fristdende produkt c
med skap pa en eller bada sidorna och i A /<< —
-

ett hom. /<
Las i tabellen for minsta avstand for
inbyggnad. /K %

Minsta avstand
Matt mm
A 400
B 650
(& 150
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13.2 Tekniska data

Matt mm

Hojd 858 - 923
Bredd 500

Djup 600

Total effekt 8565 W
Produktklass 1

13.3 Andring av spisens hojd
och djup

Spisen ar vid leverans 898 mm hog och
sockeln 500 mm djup.

1. L&gg spisen pa sidan.
2. Andra sockelns djup genom att lossa
skruv A och lossa skruvarna B pa

konsolen.
OO Ou =3 o
&
=2
A /
B
‘
\ | \
OO
\ B
(R —T
I | | - | 51 52
[ |

3. Stéllin dnskat djup.

4. Skruvaiskruvarna A och B

5. FoOr andring av hojden, lossa skruv C
(1 skruv) i mitten baktill pa sockeln och
sidoskruvarna D (4 skruvar).

Cc

6. Tryck in sockeln till Gnskad
hojdinstélining: 923, 898 eller 858
mm.

7. Skruva i skruvarna C och D.

13.4 Hojdjustering av produkten

Anvand de smé fotterna pé produktens
undersida for att stélla in samma niva pa
spisens ovansida som &vriga ytor.

13.5 Tippskydd

Stall in ratt hojd och plats for produkten
innan du faster tippskyddet.

& FORSIKTIGHET!
Kontrollera att du placerar
tippskyddet pa réatt hojd.

@ Sakerstall att ytan bakom
produkten ar jamn.

Du méste installera tippskyddet. Om du
inte installerar det kan produkten tippa
over.

Din produkt har symbolen som visas pa
bilden (i férekommande fall) for att
paminna dig om att montera tippskyddet.



Installera tippskyddet 317-322 mm
nedanfor produktens ovansida, och
med 80-85 mm avstand fran

produktens sida till det runda halet pa

konsolen. Skruva fast det i stabilt
material eller anvand lamplig
forstarkning (vagg).

[l

2. Du hittar hélet till vanster pa
produktens baksida. Lyft produktens

framsida och satt den i mitten av
utrymmet mellan skapen. Om

utrymmet mellan bankskapen ar storre
an produktens bredd maste du justera
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sidoavstandet for att centrera
produkten.

(i)
AN

Om du andrade matten pa
spisen maste du justera
tippskyddet.

FORSIKTIGHET!

Om utrymmet mellan
bankskapen ar storre &n
produktens bredd maste du
justera sidoavstandet for att
centrera produkten.

13.6 Elektrisk installation

AN

VARNING!

Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig om
sakerhetsforeskrifterna i
kapitlena "Sakerhet" inte foljs.

Denna produkt levereras utan
huvudkontakt eller huvudkabel.

Kabeltyp: HO5 RR-F med fullgott tvarsnitt.

AN

VARNING!

Innan du ansluter natsladden
till uttaget ska du méta
spanningen mellan faserna i
hushéllsnatverket. Las sedan
pa anslutningsetiketten pa
produktens baksida s& att
ratt elektrisk installation
anvands. Med denna
stegordning undviker man
installationsfel och skador pa
produktens elektriska
komponenter.

VARNING!

Nétkabeln far inte vidrora den
del av produkten som visas i
bilden.
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14. ENERGIEFFEKTIVITET

14.1 Informationsblad och information for ugnar enligt EU

65-66/2014
Leverantérens namn Electrolux
Modellbeskrivning EKC501500W
EKC501500X
Energiindex 97.4
Energiklass A

Energiférbrukning med en standardratt, dver/under- 0.79 kWh/program

varme

Antal utrymmen

1

Véarmekalla Elektricitet

Ljudstyrka 60 |

Typ av ugn Ugn inuti fristaende spis
Massa EKC501500W  41.0 kg

EKC501500X  41.0 kg

EN 60350-1 - Elektriska
matlagningsapparater - Del 1: Omraden,
ugnar, angugnar och grillar -
Funktionsprovning.

14.2 Ugn - Energibesparing

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig matlagning.

e Allméanna tips

— Kontrollera att ugnsluckan ar
ordentligt stangd nar produkten ar
igang och lat den vara stangd sé
mycket som majligt under
tillagningen.

— Anvand metalltallrikar for att 6ka
energisparandet.

15. MILJOSKYDD

/S\tervinn material med symbolen C-)
Atervinn forpackningen genom att placera
den i lampligt karl. Bidra till att skydda var
milj¢ och var héalsa genom att atervinna
avfall frdn elektriska och elektroniska
produkter. Slang inte produkter markta

— Nar s& ar mojligt, lagg maten i
ugnen utan att varma upp den.

— For matlagning som varar langre an
30 minuter ska ugnstemperaturen
minskas till lagsta mdjliga, 3 - 10
minuter innan matlagningstiden gar
ut, beroende pa langden pa
matlagningen. Restvarmen i ugnen
fortsatter laga maten.

— Anvand restvarmen for att varma
annan mat.

e Halla maten varm - om du vill

anvéanda restvarmen for att halla maten
varm valjer du lagsta mojliga
temperaturinstéalining.

med symbolen X med hushallsavfallet.
Lamna in produkten pa narmaste
atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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